Wagner Salons

Vorspeisen

Ochsenmaulsalat und Spargelspitzen in Madeira-Marinade
mit roten Zwiebeln und Meerettichspinen

Duett aus der Réducherkammer
zarter Fjordlachs und Matjes mit Hausfrauensauce und Reiberdatschi

Rinderconsommé mit Bratstrudel und Gemiisebrunoise

Rahmsupperl vom Stangenspargel

Schmankerl

Kleines Rahm-Beuscherl
mit Wurzelgemiise und geréstetem Schwarzbrot

Kafpressknédel mit Tegernseer Bergkise
auf Ismaninger Blaukraut und resche Zwiebeln

Kalbfleischpflanzerl
mit Bratensaft und Spargel-Kartoffelsalat

Geschnetzelte Landhendlbrust “Kénigin Art"
mit Pilzen, Spargel und Erbsen in Rahmsauce mit Butterspitzle

Duett von Bauernente und Spanferkelriicken - im Reindl serviert -
mit Speck-Krautsalat und Kartoffelknéddel

Gegrillte Garnelenspiese
auf Spargelrahmnudeln und Zitronenschnitz

Entrecéte vom Gut Granerhof
mit frischem Stangenspargel neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise

SiiBspeisen

Bayerisch Creme im Weckglas
mit frischen Erdbeeren und Schlagobers

Karamelisierter Kaiserschmarrn - ab 2 Personen
im Reinderl serviert mit Apfelmus und Walnusseis
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